
 

 
840 

NETTOYANT PUISSANT des GRAISSES CUITES 
et SURFACES TRÈS GRASSES 

NON MOUSSANT 
 

 

APPLICATIONS MODE D’EMPLOI DILUTIONS 

Fours 
Pulvériser sur fours chauds. 

Laisser agir 10 minutes. 
Rincer 

20% à 25% dans l’eau 
 

Hottes, murs gras. 
Pulvériser, laisser agir. 

Rincer. 
20% à 25% selon l’état 

des supports 

Friteuses, matériels de cuisine. 
Pulvériser, laisser bouillir. 

Rincer. 
20% dans l’eau 

Filtres à graisse. 
Immerger le filtre dans l’eau chaude 

pendant 15 minutes. 
Rincer. 

10% dans l’eau 

Canalisations. 
Verser du produit dans le siphon, 

laisser agir une nuit. 

Rincer ABONDAMMENT. 
50% dans l’eau 

 

 
CARACTÉRISTIQUES ET SÉCURITÉ :  

 

• Produit fortement alcalin. ETIQUETTE : CORROSIF. 

• En cas de projection sur le corps ou les yeux, rincer immédiatement à l’eau courante.. 
• Conformes à la législation relative au nettoyage du matériel devant se trouver en contact 

avec des denrées alimentaires (arrêté du 08/09/1999). 

• Conserver hors de portée des enfants. 
 
Les renseignements de cette notice ont pour but de vous conseiller, mais n’impliquent aucun engagement de notre 

part, dans la mesure où l’utilisation échappe à notre contrôle. 
 

  


